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Devenez spécialiste œnologique en biochimie, biologie 
de la vigne, analyses chimiques et microbiologiques, 

techniques de vinification, en dégustation…

Responsable(s) du diplôme :
Pr Jalloul BOUAJILA (UT) et 
Pr Florence MATHIEU (INP) 

Département Pharmacie (UT)
Agro-Toulouse (INP)

Av. de l'Agrobiopole - Auzeville-
Tolosane
35, chemin des Maraîchers - 
Toulouse 

Diplôme National d’Œnologue 
(DNO)

jalloul.bouajila@utoulouse.fr 
florence.mathieu@toulouse-inp.fr 
05 62 25 68 85

2 ans –938,5 heures, 
(60 ECTS / an)

Minimum une licence dans les 
domaines des sciences 
biologiques, chimiques, 
biochimique,  agronomiques.

Et faisant preuve de :
rigueur, capacité à analyser, poser 
une problématique et à mener un 
raisonnement ainsi que des 
capacités d’organisation et de 
travail en groupe.

Alternance uniquement 
(sur 2 ans)

Caves coopératives, 
entreprise œnologique, 
laboratoire d’analyse 
œnologique

Viticulteur & Vigneron, Enseignant, Directeur des caves, 
Directeur logistique, Commercial, Formateur, Responsable 
production, Responsable Interprofession, Œnologue 
indépendant ou libéral, Œnologue conseil, Maître de chai, 
Responsable environnement...

Dans des entreprises en lien avec des activités œnologiques

Programme :
Définis dans le Bulletin Officiel de 
l’Enseignement Supérieur Recherche et 
Innovation, n°37, du 7 octobre 2021.

 DNO 1ère année : 20 semaines en  
formation 

 DNO 2ème année : 17 semaines en 
formation

Compétences visées :

 Maitriser les étapes de la production de 
raisin

 Connaitre la transformation des raisins, 
de la production de vin

 Être capable d’effectuer et analyser les 
contrôles de la production

 Connaître les différentes phases de 
commercialisation et d’adaptation des 
produits au marché

 Être expert dans l’analyse des données et 
prises de décisions.

Cette formation mobilise :
Un ensemble de savoirs scientifiques en 
lien avec la biochimie, la chimie, la 
microbiologie et l’agronomie...
Des compétences pratiques à mettre en 
place durant les périodes de la formation 
et en entreprise.

Rapports : fournir un rapport scientifique 
par semestre
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